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ANEXO 1

UNIDADE: Campus Campos do Jord&o
N° RP:
MODALIDADE: Graduag&o
CURSO: Tecnologia em Hotelaria
DISCIPLINA: Gestdo de Pessoas
CH (SEMANAL): 54
PERIODO DO CURSO: 40
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVAQAO
13:30 as 16:00 42

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Apresenta e discute os principais desafios da Gestédo de Pessoas através dos subsistemas de Recursos Humanos, destacando Treinamento &
Desenvolvimento e Educacao Profissional, Recrutamento & Selec¢éo Profissional, Avalia¢cdes de Potencial e Desempenho, Planejamento de
Carreira, Administracédo Salarial e de Beneficios, Relag8es Sindicais, Rotinas de Pessoal. Problematiza e identifica a importancia da Gestéo de
Pessoas na area hoteleira, com foco no entendimento das culturas organizacionais e valorizagdo do fator humano nas Organizacdes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BERGAMINI, Cecilia Whitaker. Psicologia aplicada a administragéo de empresas: psicologia do comportamento organizacional. 4. ed.. Sdo Paulo:
Atlas, 2005.

FREITAS, Maria Ester de. Cultura organizacional: formagao, tipologias e impacto. Sdo Paulo: Markron Books, 1991

McGREGOR, Douglas. O lado humano da empresa. Sdo Paulo: Martins Fontes, 1999

PERFIL DO CANDIDATO

Graduacéo em Psicologia ou Administragdo com especializagdo, preferencialmente em Recursos Humanos, ou em areas afins. Exige-se
experiéncia profissional na area de gestéo de pessoas e é desejavel a atuagdo em meios de hospedagem ou consultorias para empreendimentos
da hospitalidade. Deseja-se experiéncia docente no ensino superior.

PROVA DIDATICA

Aula de 20 minutos com o tema: Liderancga e trabalho em equipe na hospitalidade

OBSERVACAO
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ANEXO 2

UNIDADE: Campus Campos do Jord&o
N° RP:
MODALIDADE: Graduag&o
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
DISCIPLINA: Confeitaria
CH (SEMANAL): 4
PERIODO DO CURSO: 3°

Para uso do Senac

HORARIO

DIAS DA SEMANA

OBSERVACAO

13:30 as 17:55

3a

a 62

Se necessario ocorrerdo aulas
na segunda e sabado

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Conceitua e contextualiza producdes classicas da confeitaria internacional e brasileira, com técnicas especificas para a elabora¢édo com requinte
das diversas produgdes. Reconhecer e utilizar os diversos produtos e ingredientes de confeitaria. Desenvolve e executa um cardéapio de
sobremesas, considerando o uso racional e consciente dos recursos naturais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DUCHENE, Laurent; Jones, Bridget. Le Cordon Bleu: sobremesas e suas técnicas. Sdo Paulo: Marco Zero, 2000.

EURODELICES. Dogaria: a mesa com os Chefs europeus. Coldnia: Kdnemann, 2000.
MCFADDEN, Christine; FRANCE, Christine. A maior enciclopédia do chocolate: com mais de 200 receitas. Brasil: Edelbra, 1997.

PERFIL DO CANDIDATO

Preferencialmente graduado em gastronomia, hotelaria ou area afim com especializagéo. Desejavel experiéncia na docéncia e de mercado na area

de confeitaria avancada.

PROVA DIDATICA

» Tema: Técnicas avangadas em confeitaria

* Duracéo:30 min

» Recursos necessarios: Data-show

OBSERVACAO
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ANEXO 3

UNIDADE: Campus Campos do Jord&o
N° RP:
MODALIDADE: Graduag&o
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
DISCIPLINA: Panificacéo
CH (SEMANAL): 2
PERIODO DO CURSO: 40
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVACAO
8:00 as 12:25 32 a 62

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técnicas de panificagdo. Identifica os ingredientes basicos e sua correta utilizagéo para produgdes em
panificacdo. Estuda a terminologia e os aspectos histéricos da panificacéo. Elabora produgdes de panificagéo brasileira e internacional,
considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CANELLA-RAWLS, Sandra. P&o: arte e ciéncia. S&o Paulo: SENAC, 2005.
SEBESS, Paulo. Técnicas de padaria profissional. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2010.
JACOB, Eduard Heinrich. Seis mil anos de péo: a civilizacdo humana através de seu principal alimento. Sdo Paulo: Nova Alexandria, 2003.

PERFIL DO CANDIDATO

Preferencialmente graduado em gastronomia, hotelaria ou area afim com especializagdo. Desejavel experiéncia na docéncia e de mercado na area
de panificagdo avancada.

PROVA DIDATICA

* Tema: Técnicas avangadas em panificacéo e utilizagéo de levain.
* Duragdo:30 min
*» Recursos necessarios: Data-show

OBSERVACAO
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ANEXO 4

UNIDADE: Campus Santo Amaro
N° RP:
MODALIDADE: Graduag&o
CURSO: Tecnologia em Analise e Desenvolvimento de Sistemas
DISCIPLINA: Estrutura de Dados
CH (SEMANAL): 4
PERIODO DO CURSO: 20
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVAQAO
19:10 as 22:45 22

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Problematiza o conceito de tipo abstrato de dados, evidenciando aspectos de implementacéo, aplicagcdes e complexidade, através do estudo de
estruturas abstratas de dados néo lineares: arvores binarias, de busca, balanceadas, multicaminhos e grafos. Apresenta algoritmos classicos
implementados com a utilizagdo de estruturas abstratas de dados e reforca o estudo da eficiéncia assintética de algoritmos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

SZWARCFITER, J. L., MARKENZON, L. Estruturas de Dados e seus Algoritmos. 22 ed. S8o Paulo: LTC, 1994.
LAFORE, R. Data Structures & Algorithms in Java. Wait Group Press, 1998.
GOODRICH, M. T., TAMASSIA, R. Estruturas de Dados e Algoritmos em Java, 22 ed. Sao Paulo: Bookman, 2002.

PERFIL DO CANDIDATO

Titulagdo: Graduagao na area de Tecnologia da Informagéo, computagdo, matematica, administragdo ou area correlata, preferencialmente com
titulacdo de mestre em éareas afins.

Experiéncia Académica: Desejavel experiéncia em docéncia no ensino superior em cursos da area da Tecnologia da Informag&o.

Experiéncia Profissional: E fortemente recomendéavel a atuac&o na area de Tecnologia da Informago seja como Desenvolvedor de Sistemas,
Suporte Técnico, Geréncia, Processos ou Infraestrutura.

PROVA DIDATICA

Tema: Explicar o que s&o Tipos Abstratos de Dados. Duragéo: 15 minutos.

OBSERVACAO

O curso superior de Tecnologia em Analise e Desenvolvimento de Sistemas possui aulas noturnas de 23s as 63s-feiras e aulas aos sabados pela
manha.
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ANEXO 5

UNIDADE: Aclimagéo
N° RP:
MODALIDADE: Po6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Docéncia no Ensino Superior
DISCIPLINA: Pesquisa e Docéncia
CH (DISCIPLINA): 40
PER[ODO DO CURSO: 1° Para uso do Senac
HORARIO DE AULA DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
19:15 as 22:50 22 e 42
1

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Prop&e a andlise do contexto e selecao de tema de determinada area de estudo do ensino superior; oferece subsidios metodolégicos para a
realizacéo da pesquisa, orienta seu desenvolvimento e a elaboracado do relatério; socializa as conclusdes dos relatérios de pesquisa com a
finalidade de aperfeicoar um acervo de conhecimento sobre o tema que subsidiara a elaboracéo do Plano de Ensino.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Bibliografia béasica:

GIL, A.C. Como elaborar projetos de pesquisa. 42 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2002.
ANDRADE, M. M. de. Introducdo a metodologia do trabalho cientifico. 72 ed. S&o
Paulo: Atlas, 2005.

PESCUMA D. e CASTILHO, A.P. F. de. Projeto de Pesquisa: O que é?

Como fazer? S&o Paulo: Olho d*Agua,2006.

PERFIL DO CANDIDATO

Titulagcdo: mestre ou doutor na area de ciéncias sociais e/ou humanas.

Experiéncia Académica e profissional: Docente do ensino superior, preferencialmente, em Metodologia da Pesquisa, experiéncia comprovada em
orientacdo a pesquisa, se possivel no lato sensu e atuacdo comprovada em formacéo docente para o uso de tecnologias aplicadas a educagéo e
experiéncia docente em ambientes virtuais, preferencialmente em cursos para 0 ensino superior.

PROVA DIDATICA

Desenvolver mini-aula de 20 minutos abordando o tema: O relatério de pesquisa: caracteristicas, elementos constitutivos e utilidade pedagoégica.
Apresentar plano de trabalho referente a aula ministrada incluindo indicac¢des bibliogréaficas.

Edital n® 038/2012



ANEXO 6

UNIDADE: Bauru
N° RP:

MODALIDADE: P6s-graduagéo - Lato Sensu

. Gestéo Integrada da Qualidade, Meio Ambiente, Seguranca e Saide no Trabalho e
CURSO: Responsabilidade Social
DISCIPLINA: Gest&o da Qualidade
CH (SEMANAL): 48
PERIODO DO CURSO: 20

Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVA(;AO
8:30 as 16:30 Séb

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Aborda os conceitos de Qualidade nas organizag8es a partir de sua evolugao histérica. Trata os conceitos fundamentais de mapeamento e gestao
de processos, qualidade, clientes, requisitos e satisfagéo dos clientes, indicadores da qualidade, melhoria continua, custos da qualidade e
apresenta os principais gurus da qualidade e seus conceitos de implementagéo e gestéo de sistemas da qualidade.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CARVALHO, Marly. Gestéo da Qualidade. 72 ed. Rio de Janeiro: Campus, 2005.
JURAN, Joseph M. A Qualidade desde o projeto. 1*. ed. S&o Paulo: Cengage, 2009.
MARANHAO, Mauriti. ISO série 9000: manual de implementagdo. 92 ed., Rio de Janeiro: Qualitymark, 2008.

PERFIL DO CANDIDATO

No minimo, especializagdo lato sensu em Gestédo Integrada, Qualidade, Engenharia de Seguranca do Trabalho, Meio Ambiente, Responsabilidade
Social, Engenharia ou Gestao Empresarial. Ter experiéncia comprovada na implementacao e gestao Sistemas Integrados dessas areas.
Preferencialmente experiéncia no ensino superior, Mestre ou Doutor.

Competéncias e conhecimentos especificos para a fungdo: organizagdo; boa comunicagao; facilidade no relacionamento interpessoal; determinacéo
e iniciativa; interesse pelo autodesenvolvimento; conhecimento das ferramentas de microinformética: Word, Excel e Internet; interesse por
educacéo; alinhamento com a cultura, os valores e principios do Senac Sao Paulo; conhecimentos e habilidades técnicas especificas para a vaga.

PROVA DIDATICA

« Aula teste com o Tema: Gestdo da Qualidade e sua integragdo com outros sistemas de gestao
« Duragao: 20 minutos.

OBSERVACAO
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ANEXO 7

UNIDADE: Campus Campos do Jord&o
N° RP:
MODALIDADE: Pé6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Administracéo e Organizacdo de Eventos
DISCIPLINA: Projetos e tecnologia em eventos
CH (DISCIPLINA): 24
PERIODO DO CURSO: 20 Para uso do Senac

HORARIO DE AULA

DIAS DA SEMANA

CH SEMANAL (CONTRATO)

9:00

as

12:35

23

13:35

as

17:10

23

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Apresenta softwares especializados e estuda projetos que fazem uso dos mesmos para discutir a aplicabilidade de tecnologia em projetos de
eventos e sua contribuicdo como aliada na gestéo eficaz dos negocios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

OLIVEIRA, Guilherme Buerno de. MS Project & Gestéo de Projetos. S&o Paulo, Makron Books, 2005.

STRAUBHAAR, Joseph D. Comunicacgado, midia e tecnologia. S&o Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2004.

PERFIL DO CANDIDATO

Graduagédo em Ciéncia da Computagéo, Administracdo, Eventos ou Marketing com especializagéo, preferencialmente em PMI, ou em areas afins.
Exige-se experiéncia profissional com softwares de gestéo de projetos (MS Project), CRM e credenciamento. Deseja-se experiéncia docente no
ensino superior.

PROVA DIDATICA

Aula de 15 minutos com o tema: Tl verde aplicada aos Eventos

Edital n® 038/2012




ANEXO 8

UNIDADE: Campinas
N° RP:
MODALIDADE: Po6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Gest&o Estratégica de Pessoas
DISCIPLINA: Relag6es Interpessoais e Gestdo de Conflitos / Coordenacéo / Orientagdo de TCC
CH (DISCIPLINA): 24
PER[ODO DO CURSO: 1° Para uso do Senac
HORARIO DE AULA DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
8:30 as 13:45 Sab
6

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Analisa o comportamento humano no ambiente organizacional. Descreve a comunicagdo como processo de construgdo de significados. Promove o
didlogo como método de aprendizado e de solucéo de conflitos, estimulando a sua pratica em situac@es cotidianas de trabalho. Explora o processo
de negociagéo e suas fases, discutindo o comportamento das pessoas como negociadores e avaliando técnicas aplicadas e conceitos éticos em
negociagao.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1) ROBBINS, Stephen Paul. Fundamentos do comportamento organizacional. 8 ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2011.

2) KAHANE, Adam. Como resolver problemas complexos: uma forma aberta de falar, escutar e criar novas realidades. Sao Paulo: Senac, 2008.

3) CARVALHAL, Eugenio; ANDRE NETO, Ant6nio; ANDRADE, Gersem Martins; ARAUJO, Jodo Vieira. Negociacdo e administragéo de conflitos. 2
ed. Rio de Janeiro: Fundagao Getulio Vargas (FGV), 2009.

PERFIL DO CANDIDATO

1) Possuir pos-graduagao, mestrado ou doutorado na area de gestéo de pessoas, administracéo e psicologia.

2) Experiéncia anterior como professor e grande conhecimento da area de formagédo académica com experiéncia pratica.

3) Postura ética, didatica, capacidade de gestéo, fluéncia verbal, bom relacionamento interpessoal, trabalho em equipe, despertar o interesse no
aluno, preocupacéo com qualidade total.

PROVA DIDATICA

1) Tema: A identidade do grupo a partir da identidade pessoal.
2) Duragéo: 15 minutos
3) Rcursos Necessarios: datashow
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ANEXO 9

UNIDADE: Campinas
N° RP:
MODALIDADE: Po6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Gestéo da Comunicagdo em Midias Digitais
DISCIPLINA: Fundamentos de Interatividade, tecnolggi_;a_ggbiquidade / Coordenagéo / Orientagéo
CH (DISCIPLINA): 32
PERIODO DO CURSO: 1° Para uso do Senac
HORARIO DE AULA DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
8:30 as 13:45 Séb
6

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Conceitua os fundamentos de tecnologia que norteiam os processos em midias digitais. Fundamenta ainda, a internet das coisas (IoT), a
portabilidade de dados e a convergéncia de midias além dos dispositivos tradicionais, como games, celulares, mundos virtuais, QRCode, tablets -
tendo sempre como foco as tendéncias e as possibilidades que a interatividade e ubiquidade oferecem aos projetos de comunicagéo digital. Discute
0 que sao gerenciadores de contelido e como escolher um deles. Aborda requisitos para acessibilidade nos sites, padrdes de navegador e boas
praticas nos projetos de especifica¢éo técnica de contelido para sites, mobile e tablets.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1) SIQUEIRA, E. 2015: como viveremos. S&o Paulo: Saraiva, 2005.
2) TORI, R.; KIRNER, Claudio (Orgs) Fundamentos e Tecnologia de Realidade Virtual e Aumentada. Porto Alegre: SBC, 2006.

PERFIL DO CANDIDATO

1) Especialista, mestre ou doutor nas areas de comunicagao, jornalismo, marketing, design gréafico, publicidade, relagcdes publicas, webdesign,
ciéncias sociais e tecnologia ou temas afins, que se relacionam com a comunicagao digital.

2) Experiéncia anterior como professor e grande conhecimento da area de formagéo académica.

3) Postura ética, didatica, capacidade de gestao, fluéncia verbal, bom relacionamento interpessoal, trabalho em equipe, despertar o interesse no
aluno, preocupacao com qualidade total.

PROVA DIDATICA

1) Tema: Comunicagdo em midias digitais
2) Duragéo: 15 minutos
3) Rcursos Necessarios: datashow

Edital n® 038/2012
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ANEXO 10

UNIDADE: Campinas
N° RP:
MODALIDADE: Po6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Negécios da Moda - da Concepcéo da Marca ao Desenvolvimento do Produto
DISCIPLINA: Marketing / Coordenacéo / Orientagéo de TCC
CH (DISCIPLINA): 32
PER[ODO DO CURSO: 1° Para uso do Senac
HORARIO DE AULA DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
8:30 as 13:45 Sab
6

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Aborda conceitos de marketing fundamentando o desenvolvimento correto de produtos de moda sejam eles do segmento vestuario, complementos,
acessorios, artefatos, calcados e cama, mesa e banho. Discute aspectos gerais sobre marketing; confluéncia de mercado; segmentagao de
mercado de Moda; planejamento de marketing. Analisa macroambiente e microambiente; a matriz PFOA.; pesquisa; planos de marketing e ciclo de
vida dos produtos. Com a finalidade de aplicagdo dos planejamentos do mercado de moda.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1) KOTLER, Philip. Administracéo de Marketing. 12° edi¢cdo. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2006.
2) KOTLER, Philip.; ARMSTRONG, G. Principio de Marketing. 12° Edicdo. S&o Paulo: Prentice Hall Brasil, 2007.

PERFIL DO CANDIDATO

1) Possuir pos-graduacao, mestrado ou doutorado na area de moda como: estilismo, modelagem, marketing, design de produto e negécios da
moda.

2) Experiéncia anterior como professor e grande conhecimento da area de formagéo académica.

3) Postura ética, didatica, capacidade de gestao, fluéncia verbal, bom relacionamento interpessoal, trabalho em equipe, despertar o interesse no
aluno, preocupacao com qualidade total.

PROVA DIDATICA

1) Tema: Brasil: moda e mercado
2) Duragéo: 15 minutos
3) Rcursos Necessarios: datashow

Edital n® 038/2012

11



ANEXO 11

UNIDADE: Campus Santo Amaro
N° RP:
MODALIDADE: Po6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Gest&o da Qualidade no Segmento Farmacéutico
DISCIPLINA: Validag&o de Processos e Sistemas
CH (SEMANAL): 64
PERIODO DO CURSO: 20
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
19:15 as 22:50 22 e 42
1

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Analisa e discute o conceito e metodologia para elaboracéo de plano mestre de validagdo e os fundamentos do processo de validagéo: pré-
requisitos; conceitos de indices; limites e valor para andlise estatistica; gerenciamento da documentacéo; plano de validacéo; requerimento do
usuario (RU ou UR); qualificagao de fornecedores; especificagdo funcional; especificagdo do projeto; desenvolvimento e construcao; testes de
desenvolvimento; instalagéo (FAT: Factory Acceptance Test; SAT: System Acceptance Test); qualificagéo (QI: Qualifica¢éo de Instala¢éo / QO:
Qualificagdo de Operacéo / QD: Qualificagcdo de Desempenho); validacédo de processos de limpeza, sistemas de agua, utilidades e sistemas
computadorizados, execucao dos protocolos e relatérios e gestdo dos documentos de validagdo, visando o cumprimento da Boas Préticas e a
garantia da qualidade dos processos e produtos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CLOUD, Phil. Pharmaceutical equipment validation: the ultimate qualification guidebook (kindle edition).USA, CRC Press LLC, 1998

ANURAG S. Rathore (Editor), GAIL Sofer (EditorProcess Validation in Manufacturing of Biopharmaceuticals: Guidelines, Current Practices, and
Industrial Case Studies (Kindle Edition). USA, CRC Press LLC, 2005

BISMUTH, Gil; NEUMANN, Shoch. Cleaning Validation: A Practical Approach (Kindle Edition). USA, CRC Press LLC, 2000

PERFIL DO CANDIDATO

Profissionais graduados em Farméacia, Biologia, Engenharia Quimica ou de Producao, preferencialmente com pés-graduacéo lato sensu e/ou stricto
sensu nas areas correlatas e experiéncia como docente em instituigdes de ensino superior, como palestrante em eventos do segmento ou como
instrutor em treinamentos técnicos.

PROVA DIDATICA

Apresentacgdo de aula teste: Validacéo de processos de limpeza; duracéo da apresentagao: 15 minutos;
Recurso disponivel: computador e projetor multimidia
Avaliagéo escrita: redacao

OBSERVACAO

Preferencialmente disponibilidade as 22s e 43s feiras das 19h15 as 22h50

Edital n® 038/2012
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ANEXO 12

UNIDADE: Osasco
N° RP:
MODALIDADE: P6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Gerenciamento de Projetos - Praticas do PMI
DISCIPLINA: Execucdo, Controle e Encerramento de Projetos e Coordenagéo de Curso
CH (SEMANAL): 32
PERIODO DO CURSO: 3°
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVACAO
18:40 as 22:40 22 e 42

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Apresenta e aplica as técnicas e as ferramentas para a execugdo, controle e encerramento do projeto.

BIBLIOGRAFIA BASICA

PMI- PROJECT MANAGEMENT INSTITUTE. Guia PMBOK: Um Guia para o Conjunto de Conhecimentos em Gerenciamento de Projetos, 4 ed. Rio
de Janeiro: 2008.
PMI- PROJECT MANAGEMENT INSTITUTE. The Standard for Portfolio Management. Pensilvania : Project Management Institute, 2006.

PERFIL DO CANDIDATO

Titulagdo Minima: P6s-graduacéao.

Titulagdo desejavel: Mestrado ou Doutorado.

Obrigatorio: - atuagao de no minimo 05 anos na Gestéo de Projetos utilizando o Guia PMBOK como referéncia - experiéncia de mais de 03 anos na
area académica, ministrando aulas na Pés-Graduagao em titulos voltados para Gerenciamento de Projetos - conhecimentos sélidos em boas
préaticas preconizados pelo PMI, em especial na area de aspectos socioldgicos, politicos e éticos em projetos.

Desejavel: - certificagdo PMP - experiéncia e disponibilidade para orientar TCCs ( trabalho de concluséo de curso)

PROVA DIDATICA

Tema: " Como avaliar a execugéo, controle e encerramento de um projeto "
Duragéo : 15 minutos
Recursos necessarios/disponiveis: datashow, computador, quadro branco

OBSERVACAO

Edital n® 038/2012
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ANEXO 13

UNIDADE: S&o0 José do Rio Preto
N° RP:

MODALIDADE: P6s-graduagéo - Lato Sensu

. Gestéo Integrada da Qualidade, Meio Ambiente, Seguranca e Saide no Trabalho e
CURSO: Responsabilidade Social
DISCIPLINA: Gest&o da Qualidade
CH (SEMANAL): 48
PERIODO DO CURSO: 20

Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVA(;AO
8:00 as 17:00 Séb

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Aborda os conceitos de Qualidade nas organizag8es a partir de sua evolugao histérica. Trata os conceitos fundamentais de mapeamento e gestao
de processos, qualidade, clientes, requisitos e satisfagéo dos clientes, indicadores da qualidade, melhoria continua, custos da qualidade e
apresenta os principais gurus da qualidade e seus conceitos de implementagéo e gestéo de sistemas da qualidade.

Discute os padrGes normativos nos Sistemas de Gestéo da Qualidade baseados na familia das normas ISO 9000, as principais caracteristicas da
ISO 9001, sua estrutura e requisitos, proporcionando a compreensao dos processos de certificagao.

Aborda as principais ferramentas de gerenciamento da qualidade, resolucéo de problemas, controle e melhoria de processos. Apresenta outros
métodos de gestdo da qualidade.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CARVALHO, Marly. Gestéo da Qualidade. 72 ed. Rio de Janeiro: Campus, 2005.
JURAN, Joseph M. A Qualidade desde o projeto. 1% ed. S&o Paulo: Cengage, 2009.
MARANHAO, Mauriti. ISO série 9000: manual de implementagdo. 92 ed., Rio de Janeiro: Qualitymark, 2008.

PERFIL DO CANDIDATO

Desejavel Especializagdo ou Mestrado ou Doutorado nas areas de Ciéncias Humanas, Exatas e da Terra, Biolégicas ou Engenharia.
Preferencialmente experiéncia em docéncia para Ensino Superior, desejavel que ja tenha atuado em Cursos de P6s graduagdo. Atuacdo em
orientacéo de trabalhos de cursos em questdes metodoldgicas e conhecimento em producao cientifica.

Compromisso com autodesenvolvimento pessoal e profissional, organizacéo, planejamento, dinamismo, pro-atividade, flexibilidade, resiliéncia,
habilidade em comunicagéo oral e escrita, facilidade de relacionamento.

PROVA DIDATICA

Aula expositiva,entrevista e redacao.

OBSERVACAO

O Professor dara aulas em outras disciplinas dentro da area de seu conhecimento com carga horaria estipulada pela unidade.O professor
contratado podera atuar como coordenador de curso.
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ANEXO 14

UNIDADE: Sorocaba
N° RP:
MODALIDADE: Po6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Gestdo da Comunicacao Integrada
DISCIPLINA: Planejamento da Comunicag&o Integrada
CH (DISCIPLINA): 36
PER[ODO DO CURSO: 1° Para uso do Senac
HORARIO DE AULA DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
9:00 as 12:20 Sab
13:20 as 15:00 6

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Discute a formulacéo de estratégia, do planejamento integrado e de suas etapas de realiza¢éo, tendo como foco o melhor uso de recursos e 0s
objetivos de comunicacdo da empresa. Fundamenta a importancia do briefing (conjunto de informagdes do projeto), das técnicas e modelos de
pesquisas (qualitativas, quantitativas e etnogréaficas) e do rastreamento do comportamento virtual para geragdo de conhecimento sobre os publicos.
Aborda o posicionamento, 0s conceitos e ideias para a criagdo de mensagens, campanhas e a¢des de comunicagdo. Considera a legislacéo vigente
e os padrdes éticos do mercado para o desenvolvimento das campanhas. Apresenta a importancia da gestao da verba e da avaliagdo da
comunicacdo para o resultado do negdcio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Bibliografia béasica:

CORREA, R. Comunicagéo integrada de marketing: uma visdo global. S&o Paulo, Saraiva, 2006.

PINHEIRO, D.; GULLO, J. Comunicagéo integrada de Marketing. 3 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2009.

SHIMP, T. A. Comunicagao Integrada de Marketing — Propaganda e promoc¢é&o. 7 ed. S&o Paulo: Bookman, 2009.
Bibliografia complementar:

COOPER, A. Como planejar propaganda. Sdo Paulo: Talento Grupo de Planejamento, 2007.

OGDEN, J. ; CRESCITELLI, E. Comunica¢éo Integrada de Marketing. 2 ed. S&o Paulo: Prentice Hall Brasil, 2007.
BARNES, B.; SCHULTZ D. Campanhas estratégicas de comunicagdo de Marcas. 2 ed. S&o Paulo: Qualitymark, 2001.
PREDEBON, J. (coord.), Curso de propaganda: do andncio a comunicagao integrada. Sdo Paulo: Atlas, 2004

PERFIL DO CANDIDATO

Titulacdo académica minima de P6s Graduagéo Lato Sensu em Ciéncias Sociais - Comunicacdo Social - Marketing - Publicidade e Propaganda -
Relag6es Publicas ou areas afins. Atuar ou ter atuado na area de comunicagdo em empresas ou agéncias de comunicagéo, preferencialmente com
foco em comunicacéo integrada, gestao participativa de processos da comunicacao e lideranca de equipes multidisciplinares, evidencie atualizagéo
na area através da comprovagao de sua participagdo em projetos e/ou programas de treinamento, nos Gltimos seis meses. Desejavel experiéncia
académica nas areas de docéncia e/ou coordenacéo educacional em cursos de comunicagéo, publicidade, marketing, midias e negécios. Dinamico,
empreendedor e comprometido com seu auto desenvolvimento, 6tima comunicagao e relacionamento interpessoal, determinado e pré-ativo.

PROVA DIDATICA

Tema: Descrever a formulacéo estratégica de um planejamento integrado e as etapas de realizacéo, tendo como foco o melhor uso de recursos e
os objetivos de comunicagdo de uma empresa ficticia. Exemplificando a utilizagdo das ferramentas: "briefing", pesquisas, mapeamento
comportamental do publico alvo entre outras. Duragdo: Trinta minutos. Recursos necessarios: Quadro Branco com canetdes e Data Show.
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ANEXO 15

UNIDADE: Sorocaba
N° RP:
MODALIDADE: Pé6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Arquitetura Comercial
DISCIPLINA: Arquitetura e Marketing
CH (DISCIPLINA): 30
PERiODO DO CURSO: 1° Para uso do Senac
HORARIO DE AULA DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
19:00 as 22:00 32
19:00 as 22:00 52 6

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Trata das questdes relativas ao marketing, aplicadas a atividade projetual.
Problematiza a necessidade de entendimento da marca, imagem e identidade tanto do cliente quanto a sua prépria. Desenvolve as nocdes de
coeréncia e aplicabilidade de marca bem como o desenvolvimento de identidade.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Bibliografia basica:

GUILLERMO, Alvaro. Branding: design e estratégias de marca. S&o Paulo: Editora Demais, 2007.

SIMONSON, Alex; SCHMITT, Bernd H. A Estética do Marketing: como criar e administrar sua marca, imagem e identidade. Sdo Paulo: Nobel, 2000.
GIULIANI, Antonio Carlos. Marketing Contemporaneo. Sao Paulo: Saraiva, 2006.

Bibliografia complementar:

DIAS, Reinaldo. Marketing Ambiental. S&o Paulo: Atlas, 2007.

COSTA, Nelson Pereira da. Marketing para Empreendedores. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2003.

PERFIL DO CANDIDATO

Titulagdo académica minima de P6s Graduacéo Strictu Sensu em Arquitetura e/ou Marketing.

Desejavel que atue ou ja tenha atuado na coordenacéao de projetos de arquitetura e/ou marketing, nos Gltimos seis meses.

Desejavel experiéncia em docéncia e/ou coordenagédo académica em cursos de educacgao superior.

Dinamico, empreendedor e comprometido com seu auto-desenvolvimento, 6tima comunicagéo e relacionamento interpessoal, determinado e pro-
ativo.

PROVA DIDATICA

Tema: A construgdo de um posicionamento de marca através da aplicagdo das ferramentas de marketing estratégico e a criagdo de um PDV que
proporcione: experiéncia prazerosa e sofisticada, combinando os fatores de atendimento, ambiente, misica, aroma, astral, artigos diferenciados,
estilo e luxo. Duragéo: Trinta minutos. Recursos necessarios: Quadro Branco com canetfes e Data Show.
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ANEXO 16

UNIDADE: Lapa Tito
N° RP:
MODALIDADE: Po6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Docéncia para a Educacao Profissional
DISCIPLINA: Planejamento da Ac¢&do Docente - Metodologia de Desenvolvimento de Competéncias
CH (SEMANAL): 15
PERIODO DO CURSO: 10
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVACAO
10:00 as 13:00 22 a 62

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Apresenta abordagens tedricas e praticas para a participacao na elaboracéo de planos de cursos, planejamento do trabalho docente e desenho de
situagBes de aprendizagem que promovam a constituicdo de competéncias requeridas pelo perfil profissional desejado, selecionando e utilizando os
necessarios procedimentos didaticos, recursos pedagégicos e bases cientificas e tecnoldgicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARATO, J.N. Escritos sobre tecnologia educacional e educagéo profissional. Sdo Paulo:
Editora Senac, 2002.

HERNANDEZ, F. Transgressdo e Mudanca na Educagéo: os projetos de trabalho. Porto
Alegre: Artmed, 1998.

VASCONCELLOQOS, C. S. Coordenacéo do Trabalho Pedagdgico: do projeto politicopedagdgico
ao cotidiano da sala de aula, 5a ed. S&o Paulo: Libertad, 2004.

ZABALA, A. A prética educativa: como ensinar. Porto Alegre: Artes Médicas, 1998.

ZARIFIAN, P. O modelo da competéncia: trajetéria histérica, desafios autuais e

propostas. Sdo Paulo: Editora Senac, 2005.

FREIRE, M. et alii. Avaliagdo e Planejamento: a pratica educativa em questdo. Sdo Paulo,
Espago Pedagégico, 1997.

GANDIN, D. Planejamento como pratica educativa. Sdo Paulo: Loyola, 1983.
DEPRESBITERIS, L. Avaliagédo educacional em trés atos. Sdo Paulo: Ed. Senac S&o Paulo,1999.

PERFIL DO CANDIDATO

Formacg&o em Educacéo e titulagdo em nivel de mestrado. Experiéncia em docéncia de cursos a distancia, experiéncia como professor de nivel
superior em cursos de Graduagao, P6s-graduacéo lato sensu e conhecimento sobre educagéo profissional.

PROVA DIDATICA

Tema: O ensino por competéncias e a Educacéo profissional; « Duragdo: 20 minutos
* Recursos necessarios: € facultada a utilizagéo de recursos multimidia para apoio a exposigao

OBSERVACAO

Oferta especial de curso de pés-graduacéo do Departamento Nacional (DN) para docentes do ensino técnico.
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ANEXO 17

UNIDADE: Lapa Tito
N° RP:
MODALIDADE: Pé6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Docéncia para a Educacéo Profissional
DISCIPLINA: Planejamento da Ac¢do Docente - Metodologia de Desenvolvimento de Competéncias
CH (SEMANAL): 15
PERIODO DO CURSO: 10
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVACAO
10:00 as 13:00 22 a 62

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Apresenta abordagens tedricas e praticas para a participacao na elaboracéo de planos de cursos, planejamento do trabalho docente e desenho de
situagOes de aprendizagem gue promovam a constituicdo de competéncias requeridas pelo perfil profissional desejado, selecionando e utilizando os
necessarios procedimentos didaticos, recursos pedagdgicos e bases cientificas e tecnolégicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARATO, J.N. Escritos sobre tecnologia educacional e educacgéo profissional. Sdo Paulo:
Editora Senac, 2002.

HERNANDEZ, F. Transgresséo e Mudanca na Educacéo: os projetos de trabalho. Porto
Alegre: Artmed, 1998.

VASCONCELLOQOS, C. S. Coordenacao do Trabalho Pedagégico: do projeto politicopedagdgico
ao cotidiano da sala de aula, 5a ed. S&o Paulo: Libertad, 2004.

ZABALA, A. A préatica educativa: como ensinar. Porto Alegre: Artes Médicas, 1998.

ZARIFIAN, P. O modelo da competéncia: trajetdria histérica, desafios autuais e

propostas. Sdo Paulo: Editora Senac, 2005.

FREIRE, M. et alii. Avaliagdo e Planejamento: a pratica educativa em questdo. Séo Paulo,
Espaco Pedagdgico, 1997.

GANDIN, D. Planejamento como pratica educativa. Sdo Paulo: Loyola, 1983.
DEPRESBITERIS, L. Avaliacdo educacional em trés atos. Sdo Paulo: Ed. Senac S&o Paulo,1999.

PERFIL DO CANDIDATO

Formac&o em Educacéo e titulagdo em nivel de mestrado. Experiéncia em docéncia de cursos a distancia, experiéncia como professor de nivel
superior em cursos de Graduacao, Pos-graduagao lato sensu e conhecimento sobre educagao profissional.

PROVA DIDATICA

Tema: O ensino por competéncias e a Educacéo profissional; « Duragdo: 20 minutos
» Recursos necessarios: é facultada a utilizagdo de recursos multimidia para apoio a exposi¢éo

OBSERVACAO

Oferta especial de curso de pés-graduacéo do Departamento Nacional (DN) para docentes do ensino técnico.
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ANEXO 18

UNIDADE: Lapa Tito
N° RP:
MODALIDADE: Po6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Docéncia para a Educacao Profissional
DISCIPLINA: Planejamento da Ac¢&do Docente - Metodologia de Desenvolvimento de Competéncias
CH (SEMANAL): 15
PERIODO DO CURSO: 10
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVACAO
10:00 as 13:00 22 a 62

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Apresenta abordagens tedricas e praticas para a participacao na elaboracéo de planos de cursos, planejamento do trabalho docente e desenho de
situagBes de aprendizagem que promovam a constituicdo de competéncias requeridas pelo perfil profissional desejado, selecionando e utilizando os
necessarios procedimentos didaticos, recursos pedagégicos e bases cientificas e tecnoldgicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARATO, J.N. Escritos sobre tecnologia educacional e educagéo profissional. Sdo Paulo:
Editora Senac, 2002.

HERNANDEZ, F. Transgressdo e Mudanca na Educagéo: os projetos de trabalho. Porto
Alegre: Artmed, 1998.

VASCONCELLOQOS, C. S. Coordenacéo do Trabalho Pedagdgico: do projeto politicopedagdgico
ao cotidiano da sala de aula, 5a ed. S&o Paulo: Libertad, 2004.

ZABALA, A. A prética educativa: como ensinar. Porto Alegre: Artes Médicas, 1998.

ZARIFIAN, P. O modelo da competéncia: trajetéria histérica, desafios autuais e

propostas. Sdo Paulo: Editora Senac, 2005.

FREIRE, M. et alii. Avaliagdo e Planejamento: a pratica educativa em questdo. Sdo Paulo,
Espago Pedagégico, 1997.

GANDIN, D. Planejamento como pratica educativa. Sdo Paulo: Loyola, 1983.
DEPRESBITERIS, L. Avaliagédo educacional em trés atos. Sdo Paulo: Ed. Senac S&o Paulo,1999.

PERFIL DO CANDIDATO

Formacg&o em Educacéo e titulagdo em nivel de mestrado. Experiéncia em docéncia de cursos a distancia, experiéncia como professor de nivel
superior em cursos de Graduagao, P6s-graduacéo lato sensu e conhecimento sobre educagéo profissional.

PROVA DIDATICA

Tema: O ensino por competéncias e a Educacéo profissional; « Duragdo: 20 minutos
* Recursos necessarios: € facultada a utilizagéo de recursos multimidia para apoio a exposigao

OBSERVACAO

Oferta especial de curso de pés-graduacéo do Departamento Nacional (DN) para docentes do ensino técnico.
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ANEXO 19

UNIDADE: Tiradentes
N° RP:
MODALIDADE: P6s-graduagéo - Lato Sensu
CURSO: Implantodontia
DISCIPLINA: Prétese em Implantodontia
CH (DISCIPLINA): 8
PERiODO DO CURSO: 3° Para uso do Senac
HORARIO DE AULA DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
8:50 as 12:10 22 a 62
14:10 as 17:30 40

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Analisa e discute as opgdes protéticas em cada situacéo (exagono interno, exagono externo, cone morse, prétese cimentada e parafusada)
executando as etapas dos procedimentos clinicos (cirirgico e protético), para obter a reabilitacéo oral.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ANDRE, L F M. Atlas de prétese sobre implantes: cone morse. S&o Paulo: Santos, 2009. 18

CARDOSO, A C. O passo-a-passo da prétese sobre implante: da 22 etapa cirlrgica a reabilitagéo final. Sdo Paulo: Santos, 2009.
MISCH, C. E. Implantes dentais contemporaneos. 3. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2009.

NEVES, J. B. das. Estética em implantologia: uma abordagem dos tecidos moles e duros. Sdo Paulo: Quintessence, 2006.

PERFIL DO CANDIDATO

Profissionais graduados em Odontologia com pés-graduagéo lato sensu e/ou stricto sensu na area. Experiencia em docencia em instituicdo de
ensino superior e que exerca atividade clinica.

PROVA DIDATICA

Aula-teste : Exposigdo dialogada e apresentacao em multimidia (tema escolhido pela banda examinadora). Dura¢do 10 minutos

OBSERVACAO
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ANEXO 20

UNIDADE: Tiradentes
N° RP:
MODALIDADE: Pés-graduacéo - Lato Sensu
CURSO: Prétese Dentéaria
DISCIPLINA: Procedimentos Clinicos em Prétese Dentaria
CH (DISCIPLINA): 8
PERIODO DO CURSO: 30 Para uso do Senac

HORARIO DE AULA

DIAS DA SEMANA

CH SEMANAL (CONTRATO)

8:50

as

12:10

28

a

63

14:10

as

17:30

40

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Aplica os fundamentos teoérico-cientificos da prétese odontolégica, desenvolvendo habilidades para a execugéo do tratamento com base no
diagnéstico e planejamento prévio, a fim de realizar a correta sequéncia dos procedimentos clinicos protéticos, visando a reabilitagdo oral do

paciente.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FRADEANI, M.; BARDUCCI, G.; ROSSETTI, P. H. O. Reabilitacéo estética em prétese fixa: tratamento protético - uma abordagem sistematica a

integracéo

estética, bioldgica e funcional. Sdo Paulo: Quintessence, 2009. v. 2.
GREENBERG, M. S.; GLICK, M. Medicina oral de Burket — diagndstico e tratamento. 10. ed. Sdo Paulo: Santos, 2008.
KINA, S.; BRUGUERA, A.; PEGORARO, L. F. Invisivel: restauragdes estéticas ceramicas. 2. ed. Marianga, PR: Dental Press, 2008.

PERFIL DO CANDIDATO

Profissionais graduados em Odontologia com pés-graduacao lato sensu e/ou stricto sensu na area. Experiéncia em docéncia em instituicao de

ensino superior e que exerga atividade clinica.

PROVA DIDATICA

Aula-teste : Exposicéo dialogada e apresentacdo em multimidia (tema escolhido pela banda examinadora). Duragédo 10 minutos

OBSERVACAO
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ANEXO 21

UNIDADE: Tiradentes
N° RP:
MODALIDADE: Pés-graduacéo - Lato Sensu
CURSO: Ortodontia
DISCIPLINA: Tratamentos Ortoddnticos e Ortopédicos Funcionais
CH (DISCIPLINA): 8
PERIODO DO CURSO: 20 Para uso do Senac
HORARIO DE AULA DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
8:50 as 12:10 22 a 62
14:10 as 17:30 40

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Aplica os fundamentos teérico-cientificos da ortodontia e no¢des de ortopedia funcional dos maxilares por meio dos recursos terapéuticos
mecanoterapicos, desenvolvendo habilidades para o manuseio das técnicas ortoddnticas e ortopédicas funcionais no tratamento da malocluséo
visando estimular reac8es teciduais favoraveis, alem de orientar na preparagdo de casos cirirgicos para o tratamento integrado com a cirurgia
ortognatica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AZENHA, Claudio R.; MACLUF FILHO, Eduardo. Protocolos de ortodontia. 2 ed. Sao Paulo: Napole&o, 2008.
GREGORET, Jorge; TUBER, Elisa; ESCOBAR P., Luis Horacio. O tratamento ortodéntico com arco reto. Ribeirdo Preto, SP: Tota, 2009.
PROFFIT, Willian R. Ortodontia contemporanea. 4 ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2008.

PERFIL DO CANDIDATO

Profissionais graduados em Odontologia com p6s-graduagao lato sensu e/ou stricto sensu na area. Experiencia em docencia em instituicdo de
ensino superior e que exerga atividade clinica.

PROVA DIDATICA

Aula-teste : Exposicao dialogada e apresenta¢do em multimidia (tema escolhido pela banda examinadora). Durag&o 10 minutos

OBSERVACAO
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ANEXO 22

UNIDADE: Tiradentes
N° RP:
MODALIDADE: Pés-graduacéo - Lato Sensu
CURSO: Endodontia
DISCIPLINA: Procedimentos Clinicos Endodénticos
CH (DISCIPLINA): 8
PERIODO DO CURSO: 20 Para uso do Senac
HORARIO DE AULA DIAS DA SEMANA CH SEMANAL (CONTRATO)
8:50 as 12:10 22 a 62
14:10 as 17:30 40

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Aplica os fundamentos teérico-cientificos da Endodontia, desenvolvendo habilidades para o manuseio das técnicas endoddnticas com utilizacéo dos
instrumentos rotatorios e microscopia, a fim de realizar a correta sequéncia dos procedimentos clinicos, visando o restabelecimento da salde do
dente.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BAUMANN, M. A.; BEER, R. Endodontia. Porto Alegre: Artmed, 2010.
HIZATUGU, R.; MIYASAKI, E. M. Endodontia em sess&o Unica. Sdo Paulo: Santos, 2007.
LOPES, H. P. Endodontia: biologia e técnica. 3. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2010.

PERFIL DO CANDIDATO

Profissionais graduados em Odontologia com p6s-graduagao lato sensu e/ou stricto sensu na area. Experiéncia em docéncia em instituicdo de
ensino superior e que exerga atividade clinica.

PROVA DIDATICA

Aula-teste : Exposicao dialogada e apresenta¢do em multimidia (tema escolhido pela banda examinadora). Durag&o 10 minutos

OBSERVACAO
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ANEXO 23

UNIDADE: Aclimagéo
N° RP:
MODALIDADE: Extens&o
CURSO: Cozinheiro Chefe Internacional
DISCIPLINA: Cozinha Asiética
CH (SEMANAL): 1
PERIODO DO CURSO: 10
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVACAO
8:00 as 12:25 32 e 52

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Apresentagfes de técnicas de elaboragao de pratos frios da cozinha japonesa (barcas de sushis, decoracdes com flores, esculturas de legumes,
etc.).
Usando a mesma estratégia de trabalho para produgdes das seguintes cozinhas: chinesa, tailandesa, indiana, vietnamita.

BIBLIOGRAFIA BASICA

OKAMATO, Masami. A arte do sushi. Sdo Paulo:Editora Melhoramentos Ltda., 2001

FRASER, L.O livro da culinaria indiana. Sao Paulo: Manole Ltda., 1997

CAMARGO-Moro, F. Arqueologias culinarias da india. Rio de Janeiro: Editora Record Ltda.,2000
TAVARES, Clarisse. China, The beautiful coockbook. Editora Verbo Ltda., 1993

PERFIL DO CANDIDATO

Nivel superior completo, preferencialmente Tecnologia em Gastronomia com cursos na area de Cozinha Asiatica preferencialmente no exterior.
Experiéncia em docéncia (atividades praticas em cozinha pedagdgica). Profissional com experiéncia no mercado da gastronomia.

PROVA DIDATICA

Desenvolver mini aula de 20 minutos abordando o tema: Cozinha Asiaticas e suas especificidades. Desenvolver um preparagdo gastrondmica,
utilizando técnicas desta gastronomia. Apresentar plano de trabalho referente a aula ministrada incluindo indicagdes bibliograficas.

OBSERVACAO
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ANEXO 24

UNIDADE: Aclimag&o
N° RP:
MODALIDADE: Extenséo
CURSO: Cozinheiro Chefe Internacional
DISCIPLINA: Confeitaria
CH (SEMANAL): 1
PERIODO DO CURSO: 10
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVACAO
8:00 as 12:25 32 e 52

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Pratica de técnicas para preparagdo de: caldas, geleias, merengues, crepes, sequilho, petit four, cookies, massas (brisée, sucrée, sablée), tortas,
bolos, cremes, pudins, flans, mousses, sorvetes, doces de festa, recheios. E importante destacar os aspectos fisicoquimicos
que ocorrem nessas producgdes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

HERME,PIERRE. Larousse des desserts. Paris: Larousse,1997.

KONEMANN. Dominé, André. Especialidades francesas. Col6nia: Ed Konemann, 2001.

Larousse gastronomique. Paris: Larousse, 1996.

FRIBERG,Bo. The Professional PASTRY CHEF: fundamentals of baking and pastry. 42 ed. Canada: Editora Wiley, 2002.

DUCASSE, Alain; FREDERIC, Robert. Grand Livre de Cuisine: Alain Ducasse’s Desserts and Pastries. Issy-les-Moulineaux: Alain Ducasse, 2009.
FEIJO, Ateneia; BONFANTE, Rosely. Bolos: preparo e confeitos. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2003.

GREWELING, Peter P.; THE CULINARY INSTITUTE OF AMERICA. Chocolates and Confections: Formula, Theory, and Technique for the Artisan
Confectioner. New Jersey: John Wiley & Sons, 2007.

PERFIL DO CANDIDATO

Nivel superior completo, preferencialmente Tecnologia em Gastronomia com cursos na area de Confeitaria preferencialmente no exterior.
Experiéncia em docéncia (atividades praticas em cozinha pedagégica). Profissional com experiéncia no mercado da gastronomia.

PROVA DIDATICA

Desenvolver mini aula de 20 minutos abordando o tema: Confeitaria e suas técnicas. Desenvolver uma preparagao gastrondmica, utilizando
técnicas da confeitaria classica e suas tendéncias. Apresentar plano de trabalho referente a aula ministrada incluindo indicagées bibliogréficas.

OBSERVACAO

Edital n® 038/2012
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ANEXO 25

UNIDADE: Aclimagéo
N° RP:
MODALIDADE: Extensdo
CURSO: Cozinheiro Chefe Internacional
DISCIPLINA: Cozinha Francesa
CH (SEMANAL): 1
PERIODO DO CURSO: 1°
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVACAO
8:00 as 12:25 22 e 42

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Histéria e a origem da culinaria francesa, abordando a construgdo da culinaria francesa a partir de suas influéncias histéricas. Produgéo de receitas
classicas e montagem de pratos dos chefs Antoine Caréme e Auguste Escoffier. Producdes e técnicas caracteristicas da alta gastronomia francesa.
Producdes e técnicas da alta gastronomia francesa contemporanea; da cozinha das regides Norte, Sul, Sudeste, Oeste e Central e Alpina da
Franca

BIBLIOGRAFIA BASICA

ESCOFFIER, George Auguste. Le guide culinaire: aide-memoire de cuisine pratique. 4. ed.- Paris: Editora Flammarion, 1988.
MULLER, Christophe. Best of Paul Bocuse. Editora Les Editions Culinaires, 2008.

LAROUSSE DES CUISINES REGIONALES. Editora Larousse, 2005.

SCHAGENBAUFER, Martina. Especialidades Francesas. Coldnia: Konemann

LAROUSSE GASTRONOMIQUE. Paris: Editora Larousse.

BOCUSE, PAUL. Cuisine du Marche. Paris: Editora Flammarion.

ROSENBLUM, Mort. Um Ganso em Tolouse. Ed. Rocco.

RUDOLPH, Chelminsky. O Perfeccionista. Ed. Record

PERFIL DO CANDIDATO

Nivel superior completo, preferencialmente Tecnologia em Gastronomia com cursos na area de Cozinha Francesa preferencialmente no exterior.
Experiéncia em docéncia (atividades praticas em cozinha pedagdgica). Profissional com experiéncia no mercado da gastronomia (restaurante
comercial ou similar)

PROVA DIDATICA

Desenvolver mini aula de 20 minutos abordando o tema: A Gastronomia francesa e sua influencia nas cozinhas do mundo. Desenvolver uma
preparacéo gastrondmica, utilizando técnicas da cozinha francesa. Apresentar plano de trabalho referente a aula ministrada incluindo indicaces
bibliograficas.

OBSERVACAO

Edital n® 038/2012
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ANEXO 26

UNIDADE: Aclimag&o
N° RP:
MODALIDADE: Extensdo
CURSO: Cozinheiro Chefe Internacional
DISCIPLINA: Cozinha Mediterranea
CH (SEMANAL): 1
PERIODO DO CURSO: 20

Para uso do Senac

HORARIO

DIAS DA SEMANA

8:00

as

12:25

28

e 42

OBSERVACAO

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Producéo de receitas classicas da cozinha espanhola.
Desenvolvimento de rodugdes classicas:

- da cozinha portuguesa

- da cozinha marroquina

- da cozinha grega
- da cozinha libanesa

BIBLIOGRAFIA BASICA

KONEMANN. Culinéria espanhola. New York: Konemann, 2001.

MAIBERG, R. O sabor de Israel: um banquete mediterraneo. Rio de Janeiro: Sextante, 1993.
WOLFERT, P. Cozinha mediterranea. Rio de Janeiro: Companhia das Letras, 1997.
ALMODOVAR, M. A. Rutas Con Sabor — Un viaje cultural y gastronémico por los pueblos de Espafia. Barcelona: RBA, 2001.
BENNANI-SMIRES. Maroccan Cooking. Casablanca: Al Madariss, 2005.

ESCOFFIER, George Auguste. Le guide culinaire: aide-memoire de cuisine pratique. 42edi¢éo — Paris: Flammarion, 1988.

PERFIL DO CANDIDATO

Nivel superior completo, preferencialmente Tecnologia em Gastronomia com cursos na area de Cozinha Mediterranea preferencialmente no
exterior. Experiéncia em docéncia (atividades praticas em cozinha pedagdgica). Profissional com experiéncia no mercado da gastronomia.

PROVA DIDATICA

Desenvolver mini aula de 20 minutos abordando o tema: Tragos Comuns das cozinhas que compdem a cozinha mediterranea. Desenvolver um
preparacdo gastrondmica, utilizando técnicas das diversas cozinhas que envolvem a gastronomia mediterranea. Apresentar plano de trabalho
referente a aula ministrada incluindo indicagdes bibliograficas.

OBSERVACAO
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ANEXO 27

UNIDADE: Aclimagéo
N° RP:
MODALIDADE: Extens&o
CURSO: Cozinheiro Chefe Internacional
DISCIPLINA: Panificac&o
CH (SEMANAL): 1
PERIODO DO CURSO: 10
Para uso do Senac
HORARIO DIAS DA SEMANA OBSERVACAO
8:00 as 12:25 22 e 42

EMENTA: (CONSTANTE NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO)

Principios da producéo de pées e diferentes tipos de fermentacéo, destacando os principios quimico-fisicos. Producdo das massas bésicas de
panificacéo, processo de fermentacao e as reacdes fisico-quimicas envolvidas. Producéo de diversos tipos de paes — doces e salgados, de acordo
com o receituario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Larousse gastronomique. Paris: Larousse, 1996.

FRIBERG,Bo. The Professional PASTRY CHEF: fundamentals of baking and pastry. 42 ed. Canada: Editora Wiley, 2002.
RAWLS, Sandra Canella. Pao: Arte e Ciéncia. Sdo Paulo: Ed. Senac, 2005

FRIBERG,Bo. The Professional PASTRY CHEF: fundamentals of baking and pastry. 42 ed. Canadéa: Editora Wiley, 2002.
ESCOFFIER, George Auguste. Le guide culinaire: aide-memoire de cuisine pratique. 4. ed.- Paris: Editora Flammarion, 1988.
MULLER, Christophe. Best of Paul Bocuse. Editora Les Editions Culinaires, 2008.

BOCUSE, PAUL. Cuisine du Marche. Paris: Editora Flammarion.

PERFIL DO CANDIDATO

Nivel superior completo, preferencialmente Tecnologia em Gastronomia com cursos na area de Panificagdo no Brasil ou no exterior. Experiéncia em
docéncia (atividades praticas em cozinha pedagdgica). Profissional com experiéncia no mercado de gastronomia (Padarias, Boulangeries)

PROVA DIDATICA

Desenvolver mini aula de 20 minutos abordando o tema: Técnicas de fermentac&o. Desenvolver produgdo da area de panificagdo. Apresentar plano
de trabalho referente a aula ministrada incluindo indicagdes bibliogréaficas.

OBSERVACAO
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